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DES PETITS GOURMANDS
Nouveau titre dans la collection ! _—

AGE
Les apprentis patissiers vont trouver " 4ans et +

dans ce livre 30 délicieuses recettes testées

et choisies pour leur simplicité et leur saveur.

Préparer les ingrédients, regrouper

les ustensiles : tout est indiqué pour aider . Activites

les enfants a s'organiser avant de commencer. :

Les étapes sont clairement détaillées
£ et illustrées pas a pas ; celles qui demandent * L'Atelier Cloro
= I'aide d'un adulte sont identifiées. .

I (:HO[O I.H]- » DESCRIPTION °r°

SPECIFICATIONS

. des thltS quurmunds | « Un livre cartonné avec une reliure spirale -

* Des pages plastifiées

30 recetes pos 2 ps € ‘9 * Un chevalet en carton épais 233 X293
FACONNAGE :
Spirales / Wire-0O
* * NOMBRE DE PAGES :
POINTS FORTS - b4
* Les pages peuvent étre nettoyées ;
NOUVEAU TITRE DANS LA COLLECTION! d'un coup d'éponge m
LES GATEAUX ET LES DESSERTS : - Toutes les étapes sont illustrées . “PV:16,50 €
7000 e).(emplaires vendus » Tous les finish sont représentés - “TVA:55%
depuis octobre 2020 en photographies © < ISBN : 978-2-38453-015-1
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Un format pratique a utiliser en cuisine

COLLECTION : LES PETITS GOURMANDS

LE CHOCOLAT DES PETITS GOURMANDS

La spirale facilite la manipulation sur le plan de travail.
La couverture et les pages intérieures sont vernies

pour pouvoir étre nettoyées.

Préparer les ingrédients, regrouper
les ustensiles : tout est indiqué

pour aider I'enfant a s'organiser
avant de commencer.

Les étapes sont clairement détaillées
et illustrées pas a pas.
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Des recettes choisies pour
favoriser I'autonomie.

Les étapes qui demandent I'aide
d'un adulte sont identifiées.
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* Une double-page pour s'approprier les techniques F .

de base : beurrer un moule, monter des blancs en neige,

faire fondre du chocolat... Une photographie

permet de visualiser
le résultat final.

Des conseils et des astuces

* Un ton léger, des phrases courtes et simples amenés de maniére ludique.

pour s'adresser directement aux enfants.
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TITRES DANS LA COLLECTION
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